
Soleil & Saveurs
Brunch



Les oeufs classiques
Sélection d’œufs bio préparés selon vos envies.

Selection of organic eggs prepared just the way you like them.

La barque du pêcheur
Sélection raffinée de produits de la mer pour une dégustation fraîche et iodée.

Refined selection of seafood for a fresh, ocean-inspired tasting experience.

Les braises méditérranéenes
Pièces soigneusement sélectionnées cuites au brasero offrant 

des saveurs authentiques et légèrement fumées.

Carefully selected cuts, grilled over an open fire for authentic,

slightly smoky flavors.

L’authentique meule de parmesan
Classique italien revisité, mêlant la richesse du parmesan et le piquant du 

poivre noir, relevé d’un zeste de citron pour une touche de fraîcheur.

Reimagined Italian classic, blending the richness of parmesan cheese with 

the sharpness of black pepper, enhanced by a hint of lemon zest for a touch 

of freshness.

Les gourmandises salées
Composition de fromages, pizzas, pissaladière, charcuterie...

Cheese assortment, pizzas, pissaladière, cold cuts...



Les desserts du Chef
Assortiments de tartes gourmandes au fruits de saison.

Selection of indulgent seasonal fruit tarts.

Le comptoir des douceurs
Une sélection de délices sucrés maison.

A selection of homemade sweet treats.

Le panier du boulanger
Généreux assortiment de viennoiseries, pains, croissants, pains au chocolat...

Generous selection of pastries: breads, croissants, chocolate croissants…

Les bols créatifs
Douceurs saines et gourmandes

Healthy yet indulgent treats

Tableau des allergènes et origines des viandes disponible sur demande.
An allergen and meat origin list is available upon request.


